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COFFEE BREAK

Minimalni pocet ks u kazdé dané nabidky: 10 ks

Sland varianta Sladka varianta
Chlebicek 55 K¢/1 ks Jable¢ny stradl 55 KE/1 ks
Syrové roldda podavéna na pecivu 55 K¢/1 ks Kakao-kokosovéa buchta 55 KE/1 ks
Chléb se skvarkovou pomazénkou 55 K¢/1 ks Svestkovy kola¢ s drobenkou 55 K¢/1 ks
Chléb se zvérinovou pastikou 55 K¢/1 ks Pernik s doméci marmelddou 55K¢/1 ks
Quiche ($penatovy, cibulovy, sunkovy, cuketovy se syrem) 60 KE/1 ks Mramorova babovka 55 K¢/4 ks
Plnény croissant (3unka, syr, pomazankové maslo, zelenina) 70 K&/1 ks Povidlovo tvarohovy kolac 55 KE/1 ks
Plnénd bagetka s uzenym a kfenem 70 KE/1 ks Svatebni kolacek 15 K¢&/1 ks
Zavin z listového tésta plnény lososem a Spendtem 70 KE/1 ks Honzovy buchty (povidlové, tvarohové) 55 K¢&/1 ks
Bezlepkovad sland varianta 80 K¢/1 os Méslovy vénecek 55 K¢/1 ks
Bezlepkova sladkd varianta 80 K¢/1 os
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BUFETOVE MENU

POLEVKA Jednotn

HLAVNi CHOD Tfi druhy na vybér vé. pilohy (300 g masa/os.)

490,- K¢/osoba

Polévky

Hovézi s jatrovymi knedlicky
Slepi¢i s masem a nudlemi
Uzend s kroupami a bramborem
Brokolicova

Pérkova

Bramborova

Bramborovy krém s vyprazenou slaninou
Frankfurtska

Zelnacka

Cibulacka

Cesnekovy krém

SALATOVY BUFET Zeleninové salaty a ¢erstva zelenina (100 g/os.)

Hlavni chody

Veprové vypecky se zelim, halusky

Pecené kureci stehno na koriandru, ryze

Kralici stehno pecené na zeleniné, brambory
Veprovy steak, gratinované brambory

Kureci prsa, smetanova omacka s bazalkou, hranolky
Masové kulicky, bramborova kase

Fildtko ze pstruha, kuskus s grilovanou zeleninou
Candat na maésle, petrzelové brambory

Treska tmava na bylinkach, pohanka se zeleninou
Zvérinové ragl, bramborové Sisky

Kureci x veprové fizecky, brambory

Zajedi stehna na ving, celerové pyré

Veprové panenka, fazolové lusky se slaninou, hranolky
Kureci zavitek se Spendtem, Stouchané brambory

Pikantni veprové soté se zeleninou, tarhona

Zauzena kureci roldda, bramborova kase s kroupami
Paprikovo-smetanové soté se zampiony, bramborové rosti
Veprovy steak, restovand kapusta, bramborové rosti

Bezmasé hlavni chody

Bramborové Sisky s brynzou a cibulkou

Bramborové Sisky s houbovym ragt

Kuskus s grilovanou zeleninou

Pohanka se zeleninou, uzené tofu

Stouchané brambory, zelenina ratatouille, grilované tofu
Cockovy salat s bulgurem a parmazénem

Dusena zelenina na masle, varené brambory
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RAUTOVA NABIDK/

Varianta1a2 790,- K¢/osoba
Varianta 3 990,- K¢/osoba

Dezerty 90,- Ké/ks

Varianta 1 (450 g masa/os.) Varianta 3 (450 g masa/os.)
Peceny krocan nebo pecena veprova kyta, pecena krkovice na ¢esneku, peceny losos Hovézi picanha, kachni prsa na tymidnu, jehnéci kyta na rozmarynu, kanci hibet
ovonény bylinkami, smazené kureci a veprové fizecky, pomalu pecend kachni prsa, na jalovci, kure na majorance, veprové panenka, husi zaludky, hovézi jazyk,
pecend jehnéci kyta s rozmarynem, panenka z divo¢aka marinovana v jalovci, pecené pecené krkovice na medvédim ¢esneku, losos s estragonem, grilovany ananas,
brambory navonéné cesnekem, bramboracky, cibulové krouzky smazené v pivnim grilované brambory, hranolky, pohanka se zeleninou, grilované zelenina, bulgur
tésticku, pecivo, kuskus s grilovanou zeleninou, dusend zelenina na masle, cerstva s grilovanou zeleninou a susenymi rajcaty, zeleninové saldty, cerstva zelenina.

zelenina, zeleninové saldty, variace sterilované zeleniny, horcice, dresinky, kren.

Varianta 2 (450 g masa/os.) II. vecere (dalsi nabidka) Dezerty
Grilovana veprova kyta na kosti (pfi poctu >50 osob), grilované vepro- Hovézi tatarak s topinkami a cesnekem (60 g/os) 195, Cokolddovy brownies s malinami 90,-
vé steaky z krkovice, kureci stehenni steaky v marinddé, hovézi steaky Syrovo uzeninové prkno (200 g/os.) 225,- Panna cotta (sklenicka) 90,-
s bylinkami, losos ovonény bylinkami, grilované klobasky, grilovana Nase pastiky (200 g/os) 185,- Tiramisu (sklenicka) 90,-
veprova panenka, grilované brambory, bramborécky, cibulové krouzky Hovézi gulds (200 g/os.) 245,- Cokolddovy mousse (sklenicka) 90,-
smazené v pivnim tésticku, pecivo, rajcatovy bulgur s rukolou, grilova- Moravsky tapas (1 ks/os) 55,- Cheesecake 90,
né zelenina s bylinkovym pestem, ¢erstva zelenina, zeleninové salaty, Domaci bramburky s dipem (200 g/os) 95,- Kolacek svatebni 15,-
variace sterilované zeleniny, horcCice, dresinky, kien. Kufeci a veprové fizecky (150 g/os) 245,- Méslovy vénecek 55,
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JEDNOTNE

DVOUCHODOVE MENU

POLEVKA & HLAVNi CHOD
nebo
350,- K¢/osoba HLAVN{ CHOD & DEZERT

Polévky Hlavni chody

Hovézi s jatrovymi knedlicky Menu 1 Kureci zavitek plnény Spendtem, Stouchané brambory s cibulkou

Slepi¢i s masem a nudlemi Menu 2 © Veprovy steak se smetanovou kedlubnou, Stouchané brambory

Uzend s kroupami a bramborem Menu 3 © Kureciprsa s baby karotkou a s hrubozrnnou hor¢ici, dynové pyré

Brokolicova Menu 4 © Smazeny kureci fizek, varené brambory, okurek

Pérkové Menu 5 © Veprovy steak s restovanymi fazolkami se slaninou, sStouchané brambory s cibulkou
Bramborova Menu 6 © Kureciprsa s bylinkovym prelivem, grilovana raj¢atko na bazalkovém oleji, bramborova kase
Bramborovy krém s vyprazenou slaninou Menu 7 © Veprova pecené, zeli, houskovy knedlik

Frankfurtska Menu 8 @ Kurecistehennisteak, pecend korenové zelenina, bramborové kase

Zelnacka Menu 9 @ Krdtiroldda, petrzelové brambory, listovy salt

Cibulacka Menu 10 © Hoveézi gulas, houskovy knedlik

Cesnekovy krém
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DEGUSTACNI MENU

Sommelier: Jifi Némecek
Séfkuchaf: Milos Dohnalek

4chodové menu
Sekt Pinot noir

Uzené kachni prso, cibulovéd marmeldda, bagetka
Pinot gris 2017

Studena okurkova polévka
Pinot blanc 2018

Peceny krélik na Speku, mufloni hrbet,
bramborova kase, pohanka se zeleninou

Pinot blanc 2016

Svestkovy kola¢ se zakysanou smetanou
Merlot 2018

6chodové menu

Sekt Pinot noir

Domdci pastika, pecivo
Pinot gris 2017

Celerovy krém, Spek
Pinot blanc 2016

Kralik na hor¢ici, korenova zelenina
Pinot blanc 2017

Malinovy sorbet
Sekt cuveé pinot

Muflonf hibet, pohanka se zeleninou, stouchané brambory s cibulkou a libeckem

Pinot noir 2017 & pinot noir 2016

Svestkovy kola¢ se zakysanou smetanou
Merlot 2018
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